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Instructions:  
1.  All questions are compulsory.  
2.  Figures to the right indicate marks. 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

પ્રશ્ન-૧ મેન ુપ્લાનીંગને અસર કરતાાં પરરબળો ચચો. 
અથવા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન-૧  કેટરીંગ મેનેજમેન્ટનાાં સસદ્ાાંતો જણાવો.  
પ્રશ્ન-૨ કેટરીંગ મેનેજમેન્ટમાાં ઉપલબ્ધ સાધન સાંપસતમાાંથી કોઇપણ ચારની ચચાા કરો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન-૨ કેટરીંગ મેનેજમેન્ટમાાં ખાદ્ય સામગ્રીની ખરીદી સવશે સમજાવો.  
પ્રશ્ન-૩ ટ ાંકનોંધ લખો. (કોઇપણ ત્રણ) 

(૧) કેટરીંગ મેનેજમેન્ટમાાં હાઇપન અને સેનીટેશન. 
(ર) મેન પ્લાનીંગનાાં પ્રકાર. 
(૩) સાંગ્રહ (સ્ટોરેજ)નાાં પ્રકાર. 
(૪) કેન્ટીન વ્યવસ્થાપનનાાં (કેટરીંગ મેનેજમેન્ટનાાં કાયો). 
(૫) ખાદ્ય ઉત્પાદનનાાં પ્રકારો. 
(૬) વાનગીનુાં ધોરણ સ્થાપન. 

(૧૫) 

 

ENGLISH VERSION 

Que-1 Discuss about Effecting factors Manu planning.  

OR 

(10) 

Que.1 Describe principles of catering management.  

Que.2 Discuss any four Resouves  available in catering management. 

OR 

(10) 

Que.2 Explain about food purchasing in catering management.  

Que.3 Write short note. (Any three) 

(1)  Hygiene and sanitation in catering management. 

(2)  Types of Manu planning.  

(3)  Types of storage. 

(4)  Functions of canteen management. (functions of catering management) 

(5)  Types of food production. 

(6)  Standardization of recipes.  

(15) 
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